
Restaurant

G U L A S C H S U P P E
vom heimischen Weiderind & Landbrot

/ / 8 , 5 0 €

B U R R A T A   D I  B U F A L A
auf Basilikum-Pesto & Cherrytomaten mit gerösteten Kürbiskernen

/ / 1 3 , 9 0 €

G R A T I N I E R T E R   Z I E G E N K Ä S E
in Thymianhonig mit Walnuss-Crunch, frischen Feigen & Salat

/ / 1 5 , 5 0 €

G E G R I L L T E    B L A C K - T I G E R - G A R N E L E N
6 Stück mit Aioli & Baguette

/ / 2 1 , 9 0 €

K Ö N I G S B E R G E R    K L O P S E   A N    K A R T O F F E L P Ü R E E
in Kapernsauce , Rote-Bete-Salat

/ / 1 8 , 5 0 €

Z Ü R I C H E R   G E S C H N E T Z E L T E S   V O M   K A L B
wahlweise mit Spätzle oder Kartoffelpüree

/ / 2 6 , 9 0 €

T A F E L S P I T Z
in Meerrettichsauce, Kartoffel-Möhren-Stampf

/ / 2 0 , 9 0 €

W I E N E R   S C H N I T Z E L   M I T   G U R K E N S A L A T
wahlweise mit Bratkartoffeln oder Pommes

/ / 2 7 , 9 0 €

A R G E N T I N I S C H E S   R U M P S T E A K   1 8 0 G .
mit Pommes, Kräuterbutter & Beilagensalat

/ / 2 8 , 5 0 €

S C A M P I   I N   W E I S S W E I N - K N O B L A U C H - B U T T E R - S A U C E
à la Provence & Reis

/ / 2 8 , 5 0 €

H A U S G E M A C H T E   K Ä S E S P Ä T Z L E   ( V E G E T A R I S C H )
mit Bergkäse, Röstzwiebeln & Beilagensalat

/ / 1 6 , 5 0 €

R A T A T O U I L L E   ( V E G A N )
mit Basmati Reis & Basilikum Öl

/ / 1 5 , 5 0 €

O L I V E N & B R O T
mit hausgemachtem Brot & hauseigener Sauce

/ / 7 , 5 0 €

N A C H O S / / 8 , 5 0 €
mit Bergkäse überbacken & Salsa Dip

P I M E N T O S   D E   P A D R O N  / / 6 , 5 0 €
mit Meersalz

K Ä S E P L A T T E  / / 1 8 , 9 0 €
Variationen von Edelkäse, Feigensenf & frischem Obst mit Nüssen

L E M O N   C H E E S E C A K E  / / 8 , 9 0 €
Cremiger Käsekuchen mit feiner Zitronenote, begleitet von einer Kugel Vanilleeis

B L A C K    M A G I C / / 8 , 9 0 €
Feiner Schokoladenkuchen mit Nussnougat, begleitet von einer Kugel Vanilleeis

V E G A N E R   P I S T A Z I E N   C H E E S E C A K E / / 6 , 5 0 €
Leicht, rein pflanzliche Cheescake-Füllung mit feinem Pistazienaroma

A F F O G A T O / / 7 , 9 0 €
Ein Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

E I S Kugel / / 2 , 9 0 €
Feinste Sorten : Vanille , Erdbeere, Schokolade 

S C H N I T Z E L - B Ä R L I
kleines Kalb-Schnitzel mit Pommes & Ketchup

/ / 1 3 , 9 0 €

T O M A T O - Z A U B E R - N U D E L N
Makkaroni in feiner Tomatensoße

/ / 9 , 5 0 €

P O M M E S 
Ketchup & Mayonnaise

/ / 5 , 9 0 €

G E M I S C H T E R   S A L A T
mit Salat, Rote-Bete, Sesamreis, Edamame & feuriger Mango-Sojasauce

/ / 1 8 , 9 0 €

wahlweise  mit :

gebratenen Hähnchenbruststreifen / / 2 1 , 5 0 €

gebratenem Lachs / / 2 6 , 9 0 €

3 Stück Garnelen  / / 2 5 , 9 0 €

K Ö N I G L I C H E S   C U R R Y
mit frischem buntem Gemüse, Basmati Reis

wahlweise  mit :

gebratenen Hähnchenbrust / / 2 2 , 5 0 €

gebratenem Lachs / / 2 6 , 5 0 €

Kirchererbsen (vegan) / / 1 7 , 5 0 €

Bratkartoffeln / / 5 , 9 0 €

Pommes / / 5 , 9 0 €

Saisonalem Gemüse / / 6 , 5 0 €

Basmati-Reis / / 6 , 5 0 €

G E M I S C H T E R   S A L A T
mit Himbeerdressing, dazu Brotauswahl

/ / 1 0 , 5 0 €

wahlweise  mit :

3 Stück Black-Tiger-Garnelen / / 1 8 , 5 0 €

gebratenem Lachs / / 1 8 , 5 0 €

gebratener Hähnchenbrust / / 1 7 , 5 0 €

Knusprigen Hirtenkäse-Röllchen / / 1 6 , 5 0 €

C A E S A R   S A L A D   M I T H   h Ä H N C H E N
Parmesan Dressing & Baguette

/ / 1 0 , 5 0 €
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